
                                           

 

ready‐set‐lunch   16.                  inspired by seasonal availability…  

 
[ one starter + one main + one dessert or soft drink ] 

 starters 
 

chopped salad | arugula, currants, couscous, pepitas, sweet corn, basil buttermilk dressing [G] 

forno red beet salad | mesclun lettuces, crispy goat cheese, pear vinaigrette [V] 

cauliflower & leek soup | kalamata olive thyme vinaigrette [V]     

tomato bisque | basil pesto crostini [V&G] 

sip & dip | tasting of tomato soup,  mini prosciutto & burrata grilled cheese 

 

mains 
[ all sandwiches come with choice of hand‐cut fries, sweet potato fries, mac n’ cheese or market vegetables ] 

truffle burger | angus beef, truffle aioli, shitake, white cheddar, grilled onion, brioche bun 

steak frites | grilled hanger steak, brown butter, shallots, red wine demi sauce, hand cut fries 

fish tacos | sustainable alaskan cod, fresh cabbage slaw, black bean, chipotle crème [G] 

cioppino | seasonal fish, clams, calamari, light and spicy tomato broth, griddled garlic toast  

pizza margherita | tomato sauce, oven roasted tomatoes, fresh mozzarella, basil 

homemade potato gnocchi  |  brown butter, wild mushroom, poached egg [V] 

prime rib cheese‐steak | sauce mornay, mushrooms, roasted hot and sweet peppers 

shelton farms chicken | japanese pumpkin, rosemary, roasted chicken jus [G]  

 

dessert 
 

seasonal sorbet | 2 scoops of seasonal selections [V&G] 

pot de crème | dark chocolate, espresso, cinnamon [G] 

 

 à la carte entree salads 

blackened salmon caesar | crisp romaine, parmesan, garlic crostini, homemade dressing   13. 

waldorf salad | poached chicken breast, endive,  spiced pecan, braeburn apple, crispy blue cheese   14.  

black & blue wedge salad | hanger steak, iceberg & radicchio lettuces, st. agur blue cheese dressing  15.  

sashimi salad | himachi & ahi tuna, avocado puree, cucumber, sweet potato chips, miso dressing   16. 

market veggie salad | carrots, roasted brussel sprouts, pickled radish, watercress, sherry vinaigrette   11. [V&G]   

 

appetizers  & sides 

grilled crudités | white bean dip & sweet onion dip   7. [V] 

baked shrimp | grilled pablano peppers, salsa verde, garlic toast   11. 

hamachi “tostadas”  | pickled cabbage, avocado, wasabi peas   12. [G] 

charcuterie | astisan salami, san daniele prosciutto, selected imported cheeses, fig jelly   16. 

 

[V] indicates item is vegetarian                      [G] indicates item can be prepared gluten free 

[[[ 



soft beverages 

soda | coke, diet coke, sprite, house‐made pink lemonade, iced tea, tropical iced tea   3. 

coffee & tea | selection of tazo hot teas, espresso, cappuccino, latte, drip lavazza coffee   3.  

h2o | fiji still, voss sparkling   4. [not included in ready ready set lunch] 

juice | orange, grapefruit, apple, pineapple, cranberry   4. 

 

beer 

on the handle | michelob ultra, hoegaarden, long board lager, widmer hefeweizen, lagunitas ipa, fat tire   6. 

in the bottle | bud light, budweiser, corona, stella artois, beck’s, hofbraü, guinness, red bridge, full suit ale   7. 

 

house wines by the glass 

bubbles | vueve du vernay brut rosé   6. 

white | summerland pinot blanc, coastal vines pinot grigio, cedar brook chardonnay   6. 

red | red tree pinot noir, butterfield station cabernet sauvignon   6. 

 

more vino… 

bubbles 

domaine chandon brut classic, non‐vintage, napa valley               10 | 41. 

sauvignon blanc 

kim crawford, 2010, marlborough, new zealand                 11 | 36. 

cade, 2009, napa valley                 14 | 54. 

chardonnay 

napa cellars, 2009, napa valley                 11 | 38. 

franciscan “oakville estates”, 2010, napa valley                 12 | 40. 

la crema, 2009, carneros                 13 | 45. 

grgich hills, 2008, napa valley                 20 | 70. 

other whites 

cline, viognier, 2010, california                 10 | 35. 

montevina, pinot grigio, 2010, california                 10 | 35. 

joel gott, riesling, 2009, columbia valley                 11 | 38. 

pinot noir 

chandon, 2008, carneros                 13 | 45. 

missing leg, 2007, santa barbara county                 17 | 60. 

merlot 

provenance, 2008, napa valley                 13 | 45. 

grgich hills, 2006, napa valley                 18 | 60. 

zinfandel 

grgich hills, 2007, napa valley                 14 | 45. 

cabernet sauvignon 

thomas halby, 2010, napa valley                 11 | 40. 

simi, 2007, alexander valley                 14 | 45. 

bv rutherford, 2008, napa valley                 17 | 60. 

other reds  

ben’s syrah, 2007, napa valley                 12 | 40. 

milla’s block, 2007, napa valley                 12 | 40. 

cline “cashmere”, 2010, sonoma coast                 10 | 35.  

parducci “true grit” petite sarah, 2008, mendocino county             13 | 50.       


